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Джингилбаева Сеита Сарсенбаевича д.т.н., профессора  кафедры « Машины и аппараты пищевого производства» АТУ за 2017 год

1.Научно-технические программы:

1.1 Разработка типовой учебной программы  для магистратуры по специальности для специальности;
- баклавират 6В072400 Техника машины и оборудование «Процессы и аппараты пищевого производства»;
-  докторантура 6D072400 ТМО «Научные основы разработки. машин и оборудования для переработки пищевой продукции»
-  докторантура 6D072400  ТМО «Тепловое оборудование и основы применения термодинамических процессов при производстве пищевых продуктов»
-  докторантура 6D072400 ТМО «Проблемы совершенствования машин и оборудования»
-  докторантура 6D072400 ТМО «Проектирования специального технологического оборудования»
2.Научно-технические проекты:


2.1  «Разработка и совершенствование техники и технологии переработки масличных культур 2014-1016» « Отработка технологических режимов получения масла на предлагаемом прессе» Алматы, 2017
3.Научные конференции и публикации:

	№
	Наименование статьи, монографии
	Где опубликовано 
	Соавторы

	1
	МЕХАНИЧЕСКИЕ СВОЙСТВА РАЗЛИЧНЫХ СОСТАВЛЯЮЩИХ ПЛОДОВ ДЫНИ 


	Сборник статей научно-информационного центра «Знание» по материалам XІ международной заочной научно-практической конференции: «Развитие науки в XXI веке» 1 часть, г. Харьков: сборник со статьями (уровень стандарта, академический уровень). – Д. : научно-информационный центр «Знание» г.2016,  Харьков -168 с.
	Кизатова М.Е., Медведков Е.Б., Шевцов А.А., Дранников А.В., Джингилбаев С.С., Адмаева А.М.

	2
	Увеличение производительности и эффективности экстрактора растительного сырья для получения пектиносодержащего экстракта столовой свеклы
	Материалы республиканской научно-практической конференции «НАУКА, ОБРАЗОВАНИЕ, МОЛОДЕЖЬ» Алматы, 21-22 апреля  2016 года. с.190 - 192.
	Велямов Ш.М. докторант

	3
	Совершенствование процесса переработки семян на растительное масло методом холодного отжима
	Материалы республиканской научно-практической конференции «НАУКА, ОБРАЗОВАНИЕ, МОЛОДЕЖЬ» Алматы, 21-22 апреля  2016 года. с.214 - 216.
	Каирбаева А.Е. - докотрант

	4
	Призводство экологически безопасных пищевых добавок и продуктов направленного действия из сельскохозяйственного сырья
	Монография Центр развития научного сообщества, РФ, Новосибирск, 2016 год, с.116
	Байболова Л.К., Медведков Е.Б., Джингилбаев С.С., Кулажанов Т.К., Байболов К.Б., Адмаева А.М., Каирбаева А.Е,Тютебаева К.Е., Тютебаев С.С.

	5
	Mechanizacion of proseoss ecstraction of pectin from beet and study of physicochemical indicators of safest pectin containing extackt 
	Biotechnology and Biotech industries Meet? July 28-29. Berlin Germany

11 World conqress on/ 58 notes
	Велямов Ш. Джингилбаев С.

	6
	Изучение влияния ультразвука и активного перемешивания экстрагента при ферматативной экстракции пектина из столовой свеклы на экстракторе
	Академия естествознания..Международный журнал прикладных и фундаментальных исследований.№7.2016г.часть 1.Москва.С.19-23 Импакт фактор РИНЦ – 0.764
	Велямов Ш. Джингилбаев С.С.Велямов М


	7
	Разрушение масличных семян в процессе получения масла
	«Материалы международной научно-практической конференции «Инновационое развитие пищевой промышлености: от идеи до внедрения» Алматы, 27-28 октября 2016 года. с.145-146.
	Джингилбаев С.С., Каирбаева А.Е., Раздык А.М.

	8
	Исследование  прочности плодовой оболочки семян дыни
	«Материалы международной научно-практической конференции «Инновационое развитие пищевой промышлености: от идеи до внедрения» Алматы, 27-28 октября 2016 года. с.247-249.
	Джингилбаев С.С., Каирбаева А.Е.,Медведков Е.Б.

	9
	Процессы и аппараты пищевого произвоства
	«Процессы и аппараты пищевого произвоства» Учебник для вузов.  Издательство НАН РК «Гылым»Алматы 2016 год с.360
	Медведков Е.Б, Нурмухаметова Д.Е.,Еренова Б.Е., Джингилбаев С.С., Адмаева А.М.

	10
	Влияние температуры и усилий сжатия на параметры масличного сырья
	7 Международная научно-техническая конференция «Казахстан –холод 2017» Алматы, 15-16 март 2017 год. с.75-80
	Джингилбаев С.С., Каирбаева А.Е.,Медведков Е.Б.

	11
	Композиция белково-жировой эмульсии
	ПАТЕНТ на изобретение  № 31958. Заявка №2015/1089.1 Дата подачи заявки : 05.10.2015. Зарегистрирован в Государственном реестре изобретений Республики Казахстан 17.03.2017
	Байболова Л.К. Кулажанов Т.К Медведков Е.Б Джингилбаев С.С. Адмаева А.М. Тютебаева К.Е. Ахметова Н.К. Тютебаев С.С. Шамбулов Е.Д.

	12
	Исследование влияние скорости перемешивания экстрагента на выход пектина при ферментативной экстракции из столовой свеклы на экстракторе
	Вестник алматинского технологического университета, Научный журнал. Выпуск 1(114)  №1, Алматы, 2017.,стр.62-66 
	Велямов Ш.М., Джингилбаев С.С.

	13
	Способ производства варенных колбас из конины 
	ПАТЕНТ №32166 Способ производства варенных колбас из конины.01,06,2017 дата подачи заявки 0,5,10,2015,заявка №2015\1090.1
	Байболова Л.К., Кулажанов Т.К., Медведков Е.Б., Джингилбаев С.С., Адмаева А.М., Тютебаева К.Е.Ахметова Н.К, Тютебаев С.С., Шамбулов Е.Д.

	14
	Изучение эффективности экстрактора предназначенного для ферментативной экстракции пектина из столовой свеклы
	«Материалы международной научно-практической конференции «Инновационое развитие пищевой, легкой  промышлености и индустрии гостепримства»: посвященой 60 летию алматинского технологического университета» Алматы,6 -7 октября 2017 года. с.174-176.
	Велямов Ш.М.. Актерян С.Г., Кизатова М.Ж.

	15
	Ресурсосберегаюшая технология комплексной перреработки биологическихотходов масложировых предприятий
	«Материалы международной научно-практической конференции «Инновационое развитие пищевой промышлености: от идеи до внедрения» Алматы, 27-28 октября 2016 года. с.193-194.
	Василенко В.Н., Таркаева Д.А., Флорова Л.Н., Драган И.В., Михайлова Н.А.,Каирбаева А.Е.


5.Участие в общественной жизни

5.1  Эксперт   МОиН РК   АО «Фонд науки  по проведению государственной экономической (маркетинговой) экспертизы. 

5.2 Член апелляционной комиссии при приему магистрантов докторантов по специальности «Автоматика и управление», «Техника машины и оборудование» кафедры Машины и аппараты пищевого производства, Алматинского технологического университета.

5.3 Эксперт по анализу открытых лекций на кафедре «Информации и информационных систем» в Алматинского технологического университета
